Speisekarte

Vorspeisen

Beef Tartar Klassisch

Rinderfilet, Kapern, Gewuirzgurke, Eidotter, rote Zwiebel, Brot

22,00 €

Rindfleischsalat

Rinderfilet, Salatmischung, Tomaten, rote Zwiebel, Parmesan, Kapern

19,00 €

Camembertsalat

Camembert, Salatmischung, Birne, Preiselbeerkonfitiire, Nuisse

16,00 €

Gruner Salat mit Kurbiskernen

Salatmischung, sonnengetrocknete Tomaten, gegrillte Paprika

15,00 €
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Suppen

Rinderbruhe

Mit Fleisch, Croutons, Knoblauchol

10,00 €

Knoblauchsuppe mit Croutons
8,00 €



Hauptgerichte

Entenfilet mit Kartoffelpuree

Wacholdersauce und gediinstetem Rotkohl

29,00 €

Spareribs mit gebackenen Kartoffeln
BBQ-Sauce, Krautsalat

25,00 €

Hirschgulasch mit Spatzle

Und Salatmischung

29,00 €

Rindersteak

Mit gebackenen Kartoffeln, drei Saucen, Knoblauchbutter
(serviert auf einem heif3en Stein)

38,00 €

Batzenhausler Medaillons

Zartes Rindfleisch mit Auberginen und Pilzen in Sahnesauce

27,00 €

Spatzle mit Pilzmischung

Mit Sahnesauce, Parmesan

17,00 €

Risotto Rose

Mit Rubensaft, karamellisierter Birne und Kdse

17,00 €



Fisch

Gegrilltes Wolfsbarschfilet
Mit Spargel, Hollandaise-Sauce

25,00 €

Gebratene Konigsgarnelen
Mit Knoblauch, Butter, Sesam

22,00 €

Meeresfruchte-Risotto

Mit Konigsgarnelen, Muscheln, Tintenfisch

22,00 €

Traditionell

Wiener Schweineschnitzel
Mit Kartoffelsalat und Preiselbeeren

20,00 €

Tiroler Grostl
Kartoffelhdlften, Zwiebeln, Spiegeleier, Speck, Spargelbohnen

19,00 €

Kasespdatzle mit Rostzwiebeln
Und Salatmischung
19,00 €



Fondue

Tiroler Kasefondue

Wird unter Zugabe von Weiffwein und Knoblauch
der samige Kase im Caquelon zubereitet.
Darin werden die Brotwiirfel getaucht und durch Umriihren der Kase cremig gehalten.
Dazu servieren wir Tiroler Karreespeck, Obst und Kartoffelstabchen.

31€

Fondue Bourguignonne

Das geschnittene Rindsfilet und Hahnchenfilet
wird mit der Fonduegabel aufgespieft und im heifden Pflanzenfett gebraten.
Dazu servieren wir [hnen Sauce Tartar, Barbecuesauce,
Sweet-Chili-Sauce und Kartoffelstabchen.

37 €

Schokoladenfondue

Ein kostliches Dessert aus feinster Milchschokolade,
serviert mit frischen Friichten, Biskuitgeback und Marshmallows -
ein sufes Vergniigen zum Eintauchen und Geniefen

21 €
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“*Fondue - abends, nur auf Vorbestellung (mind. 2 Std. vorher)!

**Fondue ab zwei Personen, Preis pro Person !



Nachtisch

Schwarze Perle

Saftiger Schokoladenbiskuit mit Schokoladenuberzug

9,00 €

Apfelstrudel
Mit Eis und Sahne

9,00 €

Eis mit Fruichten
Vanille, Schokolade, Erdbeere, Obst, Sahne

8,50 €

Eiskugel

Vanille, Schokolade, Erdbeere

1,50 €

6080, Igls, Lanser Str. 12



